
 

 

 
 

Menu à 39,00 € hors boissons 
Ou à 54,00 € apéritif, 2 verres de vins de 10cl en accord et boisson chaude compris 

 

 (aucun changement ne peut intervenir dans ce menu) 
 
 
 

 

Terrine de foie gras de canard au Porto Blanc, chutney d’oignons rouges au safran,  
toasts de pain anglais maison 

 
Ou 

 
Crème d’asperges blanches d’Autreville sur Moselle, Guanciale séché et fumé 

 
********************* 

 
Dos de bar à la peau, crème d’agrumes,  

Fregola sarda au jus de crevette et poireaux frits 
 

Ou 
 

Filet mignon de veau, jus à l’estragon, pressé de pommes de terre 
 

********************* 
 

Fondant au chocolat extra bitter, crème anglaise 
 

Ou 
 

Pavlova citronnée aux fruits de saison 
 
 
 

En fonction de votre appétit,  
Nous vous proposons d’ajouter à votre menu  

L’assiette de fromages frais et affinés du moment,  
Mesclun aux noix et confiture de figues 

(Supplément de 6,00 €) 
 
 
 

 
Prix nets en Euros toutes taxes comprises 


